HOTEL . RESTAURANT

Licke Gagle,

wir verarbeiten in unserer Kiiche ausschlieB3lich
trische und regionale Produkte. Unsere Fische
beziehen wir von ortsansissigen Fischern und das
Fleisch stammt aus Schwaben und dem Allgiu.
Wir verzichten ginzlich auf Fertigprodukte und
Geschmacksverstarker.

Falls Sie an einer Lebensmittelallergie oder
Unvertraglichkeit leiden informieren Sie

bitte unsere Servicemitarbeiter. Diese beraten
Sie gerne tber Allergene in unseren Speisen
und Getrinken.

Einen genussvollen Abend wiinscht

Familie Stadler & Team




HOTEL . RESTAURANT

Frihls

Vorspeise
Spargel-Tomatensalat

auf Foccacia, Mango, Lauchzwiebeln, Pinienkernen,
Rhabarber-Vanilledressing und Heidelbeerbalsam

Suppe

Spargelcremesuppe
mit gebratener Riesengarnele

Hauptgang

Rumpsteak vom Allgiduer Weiderind
unter der Café de Paris Butterkruste dazu Kohlrabigemiise
und Kartoffelkrapfen

oder

Gebratenes Doradenfilet & Riesengarnele
auf Birlauchrisotto mit Kriutersaitlingen und Ofentomaten

oder

Maultaschen
mit Ratatouille und Ziegenkise gefiillt dazu Kriduterpolenta

Dessert

Weilles Schokoladenmousse
mit einer Variation von Rhabarber & Erdbeere

oder

Kleine Kiseauswahl der Kiserei Baldauf aus Lindenberg
mit Tomatenchutney, Walniissen, Weintrauben
und Bio Feigensenf aus Lustenau

3-Gang-Meni ohne Spargelsalat / 55,— Euro
4-Gang-Meni / 62,— Euro / Vegetarisch /55,— Euro




Lipprandt

f%

VWW

Spargel-Tomatensalat
auf Foccacia, Mango, Lauchzwiebeln, Pinienkernen, 13- €

Rhabarber-Vanilledressing und Heidelbeerbalsam ’

Tatar vom Allgiduer Weiderind 17,- €
mit Wachtelspiegelei, Kriutersaitlingen, Parmesanchip
und griinem Spargel

Suppren

Rinderkraftbrithe 7,-€

mit bunter Finlage

Spargelcremesuppe 7,-€/9,-€
mit Spargelstiicken und Kriutern oder gebratener Riesengarnele
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Kleiner Salatteller mit Hausdressing
dazu Lindauer Biokresse und gerdstete Sonnenblumenkerne

Grofler gemischter Salatteller
mit gebratenen Fischfilets

Grofler gemischter Salatteller
mit Rumpsteak vom Allgiuer Weiderind und Café de Paris Butter

Vegelariselye Genichle

Tettnanger Stangenspargel
mit Sauce Hollandaise und neuen Kartoffeln

Maultaschen
mit Ratatouille und Ziegenkase gefillt dazu Kriuterpolenta

29,- €

3

29,- €

3

25,-€

23,-€

5



Lipprandt

f%

FWWW See und, Meer

Gebratenes Saiblingsfilet

auf Kohlrabigemtse und Birlauchbandnudeln

Gebratenes Doradenfilet & Riesengarnele
auf Barlauchrisotto mit Kriutersaitlingen und Ofentomaten

Gebratenes Zanderfilet
auf Tettnanger Stangenspargel, Sauce Hollandaise
und neuen Kartoffeln

32,-€

32,-€

34,- €



Lipprandt

"\-/w

Plisehgerichls

Geschnetzelte Kalbsleber
mit Kriutersaitlingen, Spargel und Ofentomaten dazu Bandnudeln

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Tettnanger Stangenspargel, Sauce Hollandaise und neuen Kartoffeln

Rumpsteak vom Allgiduer Weiderind

unter der Café de Paris Butterkruste dazu Kohlrabigemiise
und Kartoffelkrapfen

Rosa gebratener Lammriicken
unter der Gremolatakruste dazu Zucchini-Tomatengemiise
und Kriuterpolenta

28,- €

5

31,-€

b

35,- €

36,- €

b



Lipprandt

Desser,

Hausgemachtes Sorbet (nach Wahl)

Affogato al caffe
Kugel Vanilleeis mit Espresso

Weilles Schokoladenmousse
mit einer Variation von Rhabarber & Erdbeere

Kleine Kiseauswahl der Kiserei Baldauf aus Lindenberg
mit Tomatenchutney, Trauben, Walntissen und Feigensenf

12,- €

15,- €

b



